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EL PRESIDENT DEL GREMI D’ HOSTALERIA DE CASTELLDEFELS 

I

 BAIX LLOBREGAT

SALUDA
Es complau a convidar-lo a la presentació de la “XIX MOSTRA DE CUINA” per a la premsa, que tindrà lloc el pròxim dia 8 de setembre. A la presentació, habitualment, assisteixen destacats personatges del món polític i empresarial. 



A les 12 hores, presentació del certamen a la premsa en el Saló de Plens de l'Ajuntament de Castelldefels, plaça de l'Església, núm.1 de Castelldefels. 



En finalitzar l'acte, s'oferirà un aperitiu, elaborat per l'Escola d'Hostaleria de Castelldefels. 



DOMINGO MORILLA RIBELLES 


Aprofita l’avinentesa per reiterar-li la seva gran consideració i estima.

Castelldefels, 1 de setembre de 2006

Preguem confirmació d’assistència abans del pròxim dia 7 de setembre al tel. 93 665 37 54 o per mitjà del correu electrònic: administracio@hostelcast.com 

       GREMI D’HOSTALERIA DE CASTELLDEFELS I BAIX LLOBREGAT
Comunicat de Premsa 

XIX Mostra de Cuina a Castelldefels
El pròxim 16 de setembre se celebrarà al Parc de la Muntanyeta, com cada any, i des de fa 19 consecutius, l'esdeveniment gastronòmic més important de la comarca del Baix Llobregat, amb la participació de més de mig centenar de restaurants, hotels, cocteleries, casa comercials, entitats i organismes relacionats amb el sector, i amb una assistència estimada que supera cada any els 2.000 assistents. 

Organitzat pel Gremi d'Hostaleria de Castelldefels i Baix Llobregat i amb la col·laboració de l'Ajuntament de Castelldefels, la  Confraria Gastronòmica Més Onze, l’Escola d’Hostaleria de Castelldefels, el Consorci de Turisme del Baix Llobregat i la Diputació de Barcelona, es convida a tota la PREMSA a la presentació oficial de l'esdeveniment el dia 8 de setembre a les 12 hores, per informar del desenvolupament de l'acte i de totes les novetats per a aquest any. És imprescindible comunicar l’assistència a la secretària, Sra. Mari Carmen, al telèfon 93 665 37 54 i acreditar el mitjà de comunicació. L'acte tindrà lloc al Saló de Plens de l'Ajuntament de Castelldefels, situat a la plaça de l’Església, núm.1 de Castelldefels. 

Podem avançar alguns dels actes previstos dins del programa de l'esdeveniment, com ara dues seccions cinematogràfiques amb degustació, el lliurament del “Tenedor de Oro”, espectacles de terror, ballarines brasileres, actuacions artístiques, còmiques i musicals...; també s'organitza un sopar amb lliurament de diplomes com a clausura. 

Adjuntem a la present el programa complet amb els restaurants assistents i la presentació de les seves degustacions, i tots els establiments participants i entitats col·laboradores. Per a una informació més àmplia, es poden dirigir al Gremi. 

Esperant comptar amb la seva presència, els pregaríem que confirmessin l’assistència al telèfon 93 665 37 54. 

Atentament,

ÓSCAR LÓPEZ

Cap de Premsa

617 021 589

PROGRAMA

XIX MOSTRA DE CUINA CASTELLDEFELS
Divendres, 8 de setembre

12.00 h
· Presentació del certamen a la premsa al Saló de Plens de l’Ajuntament de Castelldefels (plaça de l’Església, 1)

· Presentació de la “Forquilla d’Or”

Dijous, 14 de setembre

21.00 h Cinema Metropol

  Projecció de la pel·lícula: Mondo Vino 

  Després de la projecció, es farà un tast de vins a càrrec de Bodegues Vallés
  Entrada: 5 €

Dissabte, 16 de setembre

13.00 h

· Inauguració oficial al Parc de la Muntanyeta
13.30 h

· Degustació dels diferents plats i begudes
15.00 h

· Animació musical

. Actuació especial El Castillo i el Templo de las Tinieblas
· El preu del tiquet per a la degustació de menjars i begudes és de 18 euros.

· Tiquet per a nens i nenes fins a 12 anys: 6 euros.

· Informació i venda de tiquets a les oficines del Gremi d’Hostaleria (de 9 a 13 h), carrer Pintor Serrasanta, 4 (Oficina d’Informació Turística), i en tots el restaurants que hi participen. Fins al dia 15 de setembre, un 10 % de descompte.
Dijous, 21 de setembre 

21.00 h Cinema Metropol

. Projecció de la pel·lícula: Un toque de canela
Després de la projecció, es farà un tast de rebosteria a càrrec del Forn de Pa  Castelldefels. 
  Entrada: 5 €  

Diumenge, 24 de setembre

21.30 h

· Sopar de Clausura de la XIX MOSTRA DE CUINA

  a l’HOTEL APSIS BCN EVENTS de Castelldefels

· Lliurament de Diplomes

· Lliurament de la “Forquilla d’Or” en les tres categories

. Actuació especial El Castillo i el Templo de las Tinieblas

· El preu del tiquet per a aquest acte és de 45 euros.

· Reserva anticipada al Gremi d’Hostaleria de Castelldefels, tel. 93 665 37 54

RESTAURANTS QUE PARTICIPEN EN LA XIX MOSTRA I PLATS QUE HI PRESENTEN 
· BAR RESTAURANT BOCATA’S

Calamar farcit de marisc i mousse de succedani de caviar amb pastís de patata 

· BEST WESTERN HOTEL MEDITERRÁNEO

Pebrots del piquillo farcits de lluç amb salsa de porros

· FRANKFURT-CHAMPAÑERÍA CASA YAYA CATALINA

Chivito de llom

· PIZZA WORLD

            Combo de Capritxos    

· RESTAURANT ARAGUIL I COME VIDA

Kafta – Xix Tawuk – Hommos – Mutabbal – Mohamara – Labne - Falafel
· RESTAURANT BRASSERIA EL SITIO 

 Fideuada de cabell d’àngel

· RESTAURANT CAL MINGO

Ravioli de pinya farcit de marisc amb salsa de txangurro 
· RESTAURANT BAR CAMÍ RAL (EL MANGRULLO)

“Empanadilla/Empanada criolla de carn”

· RESTAURANT CAN PERE MARTÍ

Jarret de vedella amb llenegues

· RESTAURANT PIZZERIA CÈNTRIC

Cintes negres de sípia i marisc aromatitzades amb alfàbrega fresca 

· RESTAURANT EL CELLER D’EN SADURNÍ I CAVES MONTAU DE SADURNÍ

Amanida de faves, tomàquets i pernil amb emulsió de vinagre al xerès

· RESTAURANT EL ELEFANTE

Caneló de salmó farcit de rave japonès amb amanida d’arrossos amb gingebre 

· RESTAURANT LA CANASTA
Mandonguilles amb sípia mar i muntanya 

· RESTAURANT LA GIOCONDA

Filet de llenguado farcit amb arròs cremós d’ametlles

· RESTAURANT LOS DOS CABALLEROS

Ossets a la barbacoa (costelles de porc adobades)

· RESTAURANT MAR BLANC

“Mil fulls d’idiazabal i anxoves del nord amb ceba glaseada  i vinagreta de fruites 

· RESTAURANT MARISQUERIA ANDALUCÍA

Rotllet de rap amb bacó i salsa marinera sobre crema d’espàrrecs de marge i tempura de verduretes

· RESTAURANT PIZZERIA VENEZIA

Albergínies amb parmesà

· RESTAURANTS ESPECTACLE EL CASTILLO I EL TEMPLO DE LAS TINIEBLAS

Niu de cobra

· RISTORANTE CICCIO

Degustació de pastes casolanes (trio pasta)

· RISTORANTE DAL NONNO

Espagueti a la carbonara“Spaghetti carbonara”

· RISTORANTE PIZZERIA COLOSSEUM

· Risotto funghi porcini a ll’a aroma di parma
· HOTEL APSIS BCN EVENTS

Bescuit de pistatxo, plàtan i xocolata amb toffee de rom i garapinyat

BAR BYE BYE BRASIL

            Caipirinha

· CONFRARIA GASTRONÒMICA MÉS ONZE DE CASTELLDEFELS

Xopets

· FORN DE PA CASTELLDEFELS

Capricis de Castelldefels i púding de poma

· FRUTAS ANTONIO

      Fruites en general

· TENTAZIONE GELATO D’AUTORE

Gelats artesanals

· ICE NATUR

Gelats i sorbets artesans

· LA VILLE DE LORMONT

Postres “Canelés” i vins de la Ville de Lormont

